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A propos de ce mode d'emploi

Cet article est muni de dispositifs de sécurité. Lisez
toutefois attentivement les consignes de sécurité et
n'utilisez cet article que de la fagon décrite dans ce
mode d’emploi afin déviter tout risque de détériora-
tion ou de blessure.
Conservez ce mode d'emploi pour pouvoir le consulter
ultérieurement. Si vous donnez, prétez ou vendez cet
article, remettez ce mode d'emploi en méme temps
que larticle.
Ce symbole met en garde contre le risque de

A blessure.
Mentions d'avertissement dans ce mode d'emploi:
PRUDENCE met en garde contre le risque de blessure
légere.
REMARQUE met en garde contre le risque de détério-
ration.

Ce symbole signale les informations complé-

mentaires.

Consignes de sécurité A

Domaine d'utilisation

Le thermometre a roti sert a vérifier le degré de cuis-
son et la température lors de la préparation de diffé-
rents types de viandes et d'autres aliments. Il est
congu pour des quantités courantes dans un environ-
nement domestique et ne convient pas a un usage
commercial.

Danger: risque pour les enfants et personnes

a aptitude réduite a I'emploi d'appareils

- Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants
ou par des personnes dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou intellectuelles, le manque d'expé-
rience et de connaissances les rendent inaptes
a l'utiliser en toute sécurité. Les enfants doivent
8tre sous surveillance pour garantir qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

+En cas d'ingestion, les piles peuvent entrainer
une intoxication mortelle. Si une pile est ingérée,
elle peut causer de graves Iésions internes dans les
2 heures, susceptibles d'entrainer la mort. Conservez
donc les piles neuves et usagées ainsi que l'article
hors de portée des enfants. Si vous soupgonnez
quelqu'un d'avoir avalé ou introduit une pile dans
son corps d'une quelconque fagon, consultez immé-
diatement un médecin.

+Si l'un des aimants au dos du thermométre se dé-
tache, tenez-le hors de portée des enfants. Toute
personne ayant ingéré ou inhalé des aimants doit
immédiatement consulter un médecin. Les aimants
peuvent s‘attirer mutuellement a I'intérieur du corps
et occasionner des blessures graves.

+Tenez le capteur de température pointu et son cable
de connexion hors de portée des enfants. Il y a
notamment risque de blessure et d'étranglement!

- Tenez les petits éléments susceptibles d'étre ingérés
et le matériel d'emballage hors de portée des enfants.
Il'y a notamment risque d'étouffement!

Danger: risque de blessure

- Le capteur de température est extrémement pointu.
Vous devez donc manipuler le capteur de tempéra-
ture avec prudence et replacer le manchon protec-
teur sur la pointe du capteur aprés chaque utilisation
afin d'éviter les blessures.

- Le capteur de température et le cable de connexion
sont trés chauds pendant I'utilisation. Risque de
brilure! Utilisez toujours des maniques ou similaires
pour enlever le capteur de température de I'aliment
cuit. Ne touchez pas le capteur de température juste
apres |'avoir retiré de I'aliment.

+Si une pile a coulé, évitez tout contact avec la peau,
les yeux et les muqueuses. Le cas échéant, rincez a
I'eau les endroits concernés et consultez sans délai
un médecin.

« I ne faut ni recharger, ni ouvrir, ni jeter au feu, ni
court-circuiter les piles.

Risque de détérioration

- Le boitier du thermometre n'est pas résistant a la
chaleur!
Il ne doit en aucun cas &tre mis au four ou sur un
barbecue. Placez-le a une distance suffisante du four
ou du barbecue chaud et éloignez-le des autres
sources de chaleur. Disposez |'appareil de maniere
a ce qu'on ne puisse pas le faire tomber du plan de
travail en tirant accidentellement sur le cable de
connexion du capteur de température.
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«Seul le capteur de température peut étre nettoyé
avec de I'eau chaude et, si nécessaire, un produit
vaisselle doux. Toutefois, ne plongez jamais le cable
de connexion et la fiche dans I'eau ou dans d'autres
liguides. Ne touchez pas le boitier du thermometre
avec les mains mouillées et protégez I'appareil de

I'humidité et de la pluie, sous peine de dysfonctionne-

ments et de détérioration du systéme électronique.
+Manipulez l'article avec précaution. Ne le faites pas
tomber et protégez-le contre les chocs violents.

- Protégez les piles de toute chaleur excessive.
Enlevez les piles de I'article lorsqu'elles sont usagées
ou si vous n'utilisez pas I'article pendant un certain
temps. Vous éviterez ainsi les détériorations pouvant
résulter d'un écoulement.

+Remplacez toujours toutes les piles a la fois.

Ne mélangez pas les piles neuves et les piles plus
anciennes, et n'utilisez pas de piles de capacité, de
marque ou de type différents. Mettez les piles en
place en respectant la polarité (+/-).

«Si besoin, nettoyez les contacts des piles et de I'ap-
pareil avant d'insérer les piles. Risque de surchauffe!

«Pour le nettoyage, n'utilisez en aucun cas des pro-
duits abrasifs ou caustiques, des brosses dures, etc.

Symboles sur I'appareil

Ce symbole signale la présence de
surfaces chaudes (capteur de tempé-
rature et cable de connexion).

Mise en service

D> Enlevez le film de protection de I'écran.

D> Avant la premigre utilisation, nettoyez soigneuse-
ment le capteur de température comme indiqué
au point «Nettoyage. Pour ce faire, retirez le man-
chon protecteur de la pointe.

Insérer/remplacer les piles

1. Poussez la languette du couvercle du compartiment
a piles vers le couvercle du compartiment a piles et
soulevez le couvercle.

2. Insérez les piles fournies comme indiqué sur le fond

du compartiment a piles. Ce faisant, veillez a respec-

ter la bonne polarité (+/-).

3. Remettez le couvercle du compartiment a piles.
Vous devez entendre le couvercle s'enclencher.
Un changement de pile est nécessaire lorsqu'aucun

affichage n‘apparait plus a I'écran.

Raccorder le capteur de température
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> Branchez la fiche de raccordement du cable de
connexion du capteur de température dans la prise
de raccordement sur le c6té du boftier du thermo-
metre.

Installer/accrocher le thermométre

> Dépliez le pied situé au dos pour poser le thermo-
metre ou ...

> ... accrochez le thermometre a une surface métal-
ligue (réfrigérateur ou autre) a l'aide des deux
aimants situés au dos.

Mode d'alarme de température (COOK)

Dans ce mode, vous indiquez le type de viande et le

niveau de cuisson souhaité. Le thermométre détermine

la température de cuisson appropriée et émet un signal

d'alarme dés que celle-ci est atteinte ou dépassée.

D> Poussez le sélecteur sur COOK pour allumer le
thermometre en mode d'alarme de température.

L'écran affiche brievement toutes les indications et

un bip retentit. Ensuite, 'éclairage de I'écran s'éteint

et 'écran de démarrage du mode d'alarme de tempé-

rature s'affiche.

Régler le type de viande et le niveau de cuisson

1. Appuyez sur la touche @ autant de fois que
nécessaire pour que le type de viande souhaité
s‘affiche a I'écran.

Les types de viande changent dans I'ordre suivant:
BEEF (bceuf) > PORK (porc) > FISH (poisson) >

VEAL (veau) > LAMB (agneau) > CHICKEN (poulet) >
TURKEY (dinde) > HAMBURG (steak haché) > PGM.
Sous PGM, vous pouvez régler manuellement la
température cible souhaitée, voir la section
«Régler manuellement la température cible (PGM)».

2. Appuyez sur la touche @ pour sélectionner le
niveau de cuisson souhaité.
Les niveaux de cuisson changent dans l'ordre sui-
vant: WELL (trés cuit) > M WELL (a point) > MEDIUM
(cuit) > MEDIUM RARE (saignant) > RARE (bleu).
L'écran affiche a gauche la température cible (ALERT
TEMP) préréglée par I'appareil pour votre sélection,
pour laguelle le signal d'alarme doit retentir lors-
qu'elle est atteinte ou dépassée.
Les niveaux de cuisson non recommandés
pour un type de viande ne sont pas disponibles.
Par exemple, pour le type de viande poulet,
vous pouvez régler uniquement WELL comme
niveau de cuisson, et pour le porc uniquement
WELL, M WELL, MEDIUM et M RARE.
Vous trouverez un aper¢u dans le tableau
«Apercu des niveaux et températures de
cuissony.

Régler manuellement la température cible (PGM)

1. Appuyez plusieurs fois sur la touche @jusqu"a
ce que PGM s'affiche a I'écran.

2. Maintenez la touche @ enfoncée jusqu'a ce qu'un
bip retentisse et que la température cible se mette
a clignoter.

3. Réglez la température cible souhaitée en appuyant
sur les touches () (croissante) ou (& ) (décrois-
sante).

4. Appuyez 1x brievement sur la touche (S/s) pour
confirmer la température.
Si vous n'appuyez sur aucune touche pendant
env. 30 secondes lors du réglage, la derniére
valeur réglée est enregistrée.

Modifier I'unité de température (°C / °F)

Par défaut, le thermometre est préréglé en degrés
Celsius (°C). Mais vous pouvez aussi afficher la tempé-
rature mesurée en degrés Fahrenheit (°F).

> Appuyez 1x brievement sur la touche @ pour
passer d'une unité a l'autre

A chaque fois que vous éteignez puis rallumez 'appa-

reil, la température est a nouveau affichée en °C.

Mesurer la température

1. Retirez le manchon protecteur de la pointe du ther-
momeétre.
La température actuellement mesurée (COOK TEMP)
s'affiche a droite de I'écran.
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2.Enfoncez le capteur de température le plus profon-
dément possible dans la partie la plus épaisse de
I'aliment.
Ne mesurez pas la température trop prés de la
surface, directement au niveau de I'os ou dans
une couche de graisse!
Pour la volaille, il est difficile de voir si la
cuisson est homogene. Il est donc toujours
conseillé de faire des essais a plusieurs
endroits avant de servir la volaille.

=
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suspension aimantée

/[ prise de raccordement
Y capteur de
température
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Capteur de température

pointe avec
manchon protecteur

3.Enfournez l'aliment et placez le thermomeétre a
I'extérieur du four! Suspendez-le p. ex. a une sur-
face métallique ou posez-le sur le plan de travail.
Maintenez une distance suffisante avec les plaques
de cuisson chaudes ou d'autres sources de chaleur!
La porte du four fermée maintient le cable de
connexion du capteur de température en position.

Si vous utilisez le thermométre pour un
barbecue, notez que:

Placez le thermometre a une distance suffi-
sante du barbecue. Le cable de raccordement
résiste a la chaleur, mais disposez-le de ma-
niére a ce qu'il ne puisse pas entrer en contact
avec les flammes et que I'appareil ne puisse
pas étre tiré par le cable de la surface ou il

se trouve.

4. 0bservez la température actuelle sur I'écran.

Dés que la température cible est atteinte, un signal

d'alarme composé de deux bips par seconde retentit.

L'éclairage de I'écran clignote également pendant

env. 10 secondes.

Vous pouvez interrompre I'alarme en appuyant sur

une touche quelconque pendant env. 10 secondes.

Si la température de I'aliment ne descend pas en

dessous de la température cible pendant ce temps,

I'alarme retentit a nouveau.

Lorsque la température est a nouveau inférieure

a la température cible définie, I'alarme s'arréte

automatiquement.

Apres la cuisson

é PRUDENCE - risque de blessure

- Juste apres ['utilisation, le capteur de température
et le cable de connexion sont trés chauds. Ne tou-
chez le capteur de température qu'avec des ma-
niques ou similaire.

> Retirez avec précaution le capteur de température
de I'aliment et laissez-le refroidir.

Eteindre I'appareil
> Pour éteindre I'appareil, poussez le sélecteur sur
OFF.

Mode minuterie (TIMER)

Dans ce mode, vous réglez un compte a rebours a la

fin duguel un bip doit retentir.

Il est possible de régler n'importe quelle durée de 0 a

99 minutes et 59 secondes. Vous pouvez aussi utiliser

le thermomeétre comme chronometre.

D> Poussez le sélecteur sur TIMER pour allumer le
thermometre en mode minuterie.

L'écran de démarrage du mode minuteur s'affiche.

Régler le compte a rebours
1. Réglez les minutes en appuyant plusieurs fois sur
la touche @

s'affiche a nouveau sur I'écran.

> Appuyez 1x briévement sur la touche @ pour
stopper le compte a rebours avant la fin.

Remettre I'affichage a zéro (RESET)

> Appuyez simultanément sur les touches @ et
= ) pour réinitialiser I'affichage a 00:00.

Régler le chronométre
D> Le cas échéant, réglez I'affichage sur 00:00.

> Appuyez 1x brigvement sur la touche @ pour
démarrer le chronomeétre. Rappuyez sur la touche
pour interrompre, reprendre ou arréter le chrono-
métrage.

Réinitialisation en cas de
dysfonctionnement (Reset)

Tenez le thermometre a roti a I'écart des perturba-
tions électromagnétiques émises par ex. par les émet-
teurs/récepteurs, téléphones portables, etc., car elles
peuvent provoquer des dysfonctionnements et I'affi-
chage de valeurs erronées. Si le thermometre a roti
affiche des valeurs manifestement erronées, réinitiali-
sez l'appareil et changez-le d'emplacement si néces-
saire. Le thermometre est ensuite de nouveau prét
a fonctionner.
> Sortez les piles de I'appareil, attendez env. 30 se-
condes, puis remettez les piles dans I'appareil
comme indiqué au point «Insérer/remplacer les
pilesy.

Nettoyage

é PRUDENCE - risque de blessure

- Laissez suffisamment refroidir le capteur de
température avant de le nettoyer.

REMARQUE - risque de détérioration

+Ne plongez jamais le cable de connexion et la fiche
dans I'eau ou dans d'autres liquides. Ne touchez
pas le boitier du thermometre avec les mains
mouillées et protégez I'appareil de I'humidité et
de la pluie, sous peine de dysfonctionnements et
de détérioration du systeme électronique.

+ Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits
chimiques ni de nettoyants agressifs ou abrasifs.

D> Laissez le capteur de température avec le cable de
connexion refroidir suffisamment, puis séparez-le
du thermometre en retirant la fiche de la prise de
raccordement située sur le coté.

Nettoyer le boitier du thermométre
D> Si nécessaire, essuyez le boitier du thermometre
avec un chiffon Iégérement humide.

Nettoyer le capteur de température

1. Nettoyez le capteur de température a I'aide d'un
chiffon doux mouillé d'eau chaude et en utilisant
si nécessaire un produit vaisselle doux. Le capteur
de température ne va pas au lave-vaisselle.

/ OFF/COOK/TIMER
- température sélecteur
mesurée
+ secondes compartiment cable de connexion
apiles
- changer l'unité
de température
+ démarrer/arréter fiche de raccordement
le compte a rebours/ [ —
la minuterie pied dépliable
Apercu des niveaux et températures de cuisson
BEEF PORK FISH VEAL LAMB CHICKEN | TURKEY HAMBURG PGM
(beeuf) (porc) (poisson) | (veau) (agneau) | (poulet) (dinde) (steak haché) | (manuel)
WELL T7°C T7°C 63°C T7°C 17°C 74°C 74°C 71°C ————
M WELL 74°C 74°C ——— 74°C T4°C ——— ——— ——— ————
MEDIUM 7m°c 7mec ———— 71°C 7e°c —— _——— ———— ————
M RARE 63 °C 63°C ———— 63°C 63°C —— ——— ———— ————
RARE 60 °C ——— ——— 60 °C 60 °C ——— ——— ——— ————
2.Réglez les secondes en appuyant plusieurs fois sur 2. Séchez soigneusement le capteur de température.
la touche (). 3. Remettez ensuite le manchon protecteur sur la
G Si vous maintenez @ ou @ enfoncé, pointe du capteur de température.
la durée affichée avance plus rapidement. Probl: / soluti
OODOD (N 3. Appuyez 1x brievement sur la touche@pour roblemes / solutions
démarrer le compte a rebours. La durée réglée , X .
[ — sécoule. L'appareil ne fonctionne pas.
Une fois la durée réglée écoulée, un signal d'alarme ’ lLeslp|Ies(jsontieIIes usees / absentzg? it
retentit pendant env. 30 secondes et 00:00 clignote nserez des piies (neuves_) comme gecrit sous
3 I'écran «Insérer/remplacer les pilesy.
e~ ) oy I - . -
————1 4. Appuyez sur une touche guelcongue pour éteindre LLL s'affiche comme étant la température mesurée
I'alarme. La durée du compte a rebours réglée - Le capteur de température n'est pas raccordé.

Vérifiez la connexion ou raccordez le capteur de
température comme décrit sous «Raccorder le
capteur de température.

Caractéristiques techniques

Modgle: 689 385

Pile: 2x LRO3 (AAM)/1,5V (ZnMn02)
Unités de mesure
de la température: degrés Celsius (°C)

degrés Fahrenheit (°F)

de -50 °C a +250 °C

de -58 °F 3 482 °F
intervalles de 1°C /
intervalles de 1°F

Tchibo GmbH,

Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.ch

Sous réserve de modifications techniques et esthé-
tiques de I'article dues a I'amélioration des produits.

Plage de mesure:
Intervalles de mesure:

Made exclusively for:

Elimination

L'article, son emballage et les piles fournies sont
produits a partir de matériaux précieux pouvant
étre recyclés afin de réduire la quantité de déchets
et de préserver I'environnement.
Eliminez I'emballage selon les principes de la collecte
sélective en séparant le papier, le carton et les embal-
lages Iégers.

Les appareils, ainsi que les piles,

ordinaires ou rechargeables, et

les batteries signalés par ce symbole

ne doivent pas étre éliminés avec les
ordures ménageres!
Vous étes tenu par la Iégislation d'éliminer les appa-
reils en fin de vie en les séparant des ordures ména-
geres. Les appareils électriques contiennent des
substances dangereuses qui peuvent nuire a I'environ-
nement et a la santé en cas de stockage et d'élimina-
tion incorrects. Pour avoir des informations sur les
centres de collecte ol remettre les appareils en fin
de vie, adressez-vous a votre municipalité. Les piles
et batteries usagées doivent étre remises aux centres
de collecte de votre municipalité ou aux commerces
spécialisés vendant des piles.

Informations sur les piles

Fabricant:

CHANGZHOU ANYIDA POWER TECHNOLOGY CO., LTD
No.I East Road, Louxia Industrial Park, Rulin Town,
Jintan District, Changzhou, Jiangsu Province, China
www.anyida-power.com

zoey@anyida-power.com

Trademark: Daily-Max
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Kizartma termometresi

@D Kullamim Kilavuzu

Uriin numaras: 689 385

Tehibo igin dzel olarak dretilmistir:

Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg,
Germany, www.tchibo.com.tr
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Bu {iriin, gesitli emniyet tertibatlarina sahiptir.

Yine de giivenlik uyarilarini dikkatle okuyun ve kaza
sonucu ortaya ¢ikabilecek yaralanmalari ve hasarlari
6nlemek icin irlind yalnizca bu kullanim kilavuzunda
belirtildigi sekilde kullanin.

Gerektiginde tekrar okumak iizere bu kilavuzu saklayin.
Bu iirlin bagkasina devredildiginde, bu kilavuz da bera-
berinde verilmelidir.

Bu isaret sizi yaralanma tehlikelerine karsi
uyarir.

Bu kullanim kilavuzundaki isaret sozciikleri:
DIKKAT Olas! hafif yaralanmalara Kars! uyarir.
BiLGi Olasi maddi hasarlara Kars! uyarir.
6 Ek bilgiler bu isaretle gdsterilmistir.

Giivenlik uyarilar A

Kullanim amaci

Kizartma termometresi esitli et yemekleri ve diger
gidalar hazirlanirken pisirme derecesinin ve sicakligin
kontrol edilmesini saglar. Bu @iriin ev ihtiyaci miktarla-
rina gore tasarlandijindan ticari amagli kullanim icin
uygun degildir.

Bu kilavuza dair

Elektronik cihaz kullanim kabiliyeti kisith olan

yetiskinler ve cocuklar icin tehlike

+Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri,
ayrica tecriibesizlik veya bilgisizlik nedenleriyle
giivenli bir sekilde kullanacak durumda olmayan ¢o-
cuklar veya yetiskinler tarafindan kullaniimamalidir.
Cocuklar, cihaz ile oyun oynamadiklarindan emin
olmak icin gdzetim altinda tutulmalidir.

« Piller yutuldugunda hayati tehlike olusabilir. Bir pil
yutulursa sadece 2 saat icerisinde agir icsel yanmaya
neden olur ve dliime yol acabilir. Bu nedenle hem
yeni hem de eski pilleri ve Griinii cocuklarin erige-
meyecegi bir yerde saklayin.

Bir pilin yutuldugundan veya farkli bir sekilde viicu-
dunuza girdiginden siipheleniyorsaniz, derhal tibbi
yardim isteyin.

« Termometrenin arkasindaki miknatislardan biri
gevserse bunu cocuklardan uzak tutun. Miknatislarin
yutulmasl ya da solunmasi halinde derhal bir hekime
bagvurun. Miknatislarin insan viicudundaki baglantisi
ciddi yaralanmalara yol acabilir.

« Cocuklari sivri sicaklik sensoriinden ve onun baglanti
kablosundan uzak tutun . Diger seylerin yani sira
yaralanma ve bogulma tehlikesi vardir!

« Cocuklari ambalaj malzemesinden ve yutulabilir
kiigiik parcalardan uzak tutun. Aksi takdirde bogulma
tehlikesi vardir!

Yaralanma tehlikesi

« Sicaklik sensorii keskin bir uca sahiptir.

Sicaklik sensdriinii dikkatlice kullanin ve yaralanma-
lari 6nlemek icin her kullanimdan sonra emniyet
kapagini sensor ucuna tekrardan takin.

« Sicaklik sensorii ve baglanti kablosu kullanim sirasin-
da isinir. Yanma tehlikesi! Sicaklik sensdriinii pismis
malzemeden ¢ekerek ¢ikarmak igin her zaman tence-
re tutacagi vb. kullanin. Sicaklik sensdriine, pismis
malzemeden cikardiktan hemen sonra dokunmayin.

« Eer Uriin icindeki pil akmissa, asla cildinize,
gozlerinize ve mukoza bolgelerine temas ettirmeyin.
Gerektiginde temas eden yerleri temiz suyla yikayin
ve hemen bir doktora basvurun.

+ Piller bélinmemeli, atese atilmamal veya kisa devre
yapiimamalidir.

Maddi hasarlar

« Termometre muhafazasi isiya dayanikli degildir!
Kesinlikle firinin veya 1zgaranin iizerine birakilma-
malidir. Firina veya sicak 1zgaraya yeterince mesafe
birakarak konumlandirin ve diger 1si kaynaklarindan
uzak tutun. Cihazi, yanlishikla sicaklik sensériinin
baglanti kablosunu ¢ekerek yerlestirdiginiz yerden
cekip diistiremeyecediniz bir yere konumlandirin.

+ Sadece sicaklik sensoril sicak su ile ve gerekirse has-
sas bir deterjan ile silinebilir. Hichir zaman baglanti
kablosunu baglanti soketiyle birlikte suya veya diger
sivilara daldirmayin. Termometre muhafazasina islak
ellerle dokunmayin ve cihazi nemden ve islakliktan
koruyun. Aksi halde elektronik fonksiyonlarda ariza-
lar ve hasarlar olusabilir.

+ Uriinii dikkatlice kullanin. Diisiirmeyin ve giiclii
darbelere karsi koruyun.
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* saniye ayarl

+ Pilleri agiri i1sidan koruyun. Pillerin enerjisi azaldi§in-
da veya iirlind uzun siire kullanmayacaksaniz pilleri
{irlinden ¢ikarin. Bu sayede pillerin akmasi ile oluga-
bilen hasarlari dnlemis olursunuz.

+Daima tiim pilleri birlikte degistirin. Eski ve yeni
pilleri, farkli tip, marka ve kapasitedeki pilleri bir
arada kullanmayin. Pili yerlestirirken kutuplarin
dogru olmasina (+/-) dikkat edin.

- Gerektiginde, pil ve cihazdaki temas yiizeylerini pille-
ri yerlestirmeden temizleyin. Asiri isinma tehlikesi!

« Temizleme icin tahris edici ya da asindirici kimyasal-
lar veya sert fircalar kullanmayin.

Cihazdaki semboller

Bu sembol, sicak yiizeylere
(sicaklik sensorii ve baglanti kablosu)
karsi uyari yapar.

Calistirma

> Ekran (izerindeki koruma folyosunu ¢ikarin.

D> Sicaklik sensoriinii ilk kullanimdan 6nce
"Temizleme" bolimiinde tarif edildigi gibi
temizleyin. Bunun icin koruyucu kilifi ugtan cekin.

Pilleri yerlestirme / degistirme

1. Pil yuvasi kapaginin kanatgigini pil yuvasi kapag
yoniine dogru bastirin ve kapag kaldirin.

2. Pil yuvasinin altinda gosterildigi gibi birlikte teslim
edilen pilleri yerlestirin. Bu esnada kutuplarin (+/-)
dogru olmasina dikkat edin.

3.Pil yuvasi kapagini tekrar takin. Kapak duyulur
ve hissedilir sekilde yerine oturmalidir.

Pil degisimi gereklidir, eger ekranda hicbir gdsterge

gdriinmiyorsa.

Sicaklik sensoriiniin baglanmasi

D> Sicaklik sensorii baglanti kablosunun baglanti
soketini, termometre muhafazasinin yan tarafindaki
baglanti yuvasina takiimalidir.

Termometrenin kurulmasi/takilmasi

D> Termometreyi yerlestirmek icin arkadaki ayag
disari katlayin veya ...

D> ... termometreyi arka tarafindaki her iki miknatis
yardimiyla metal bir yiizeye (buzdolabi vb.)
yapistirin.

Sicaklik alarm modu (COOK)

Bu modda, et tiirtinii ve istenen pisirme seviyesini be-
lirleyebilirsiniz. Termometre dogru pisirme sicakhigini
belirler ve buna ulasildiinda veya asildiginda bir
alarm sinyali ile uyari verir.
> Se¢me salterini COOK konumuna kaydirin, bu
sekilde termometre, sicaklik alarm modunda agilir.
Bir sinyal sesi duyulur ve ekranda tiim olasi gdsterge-
ler goriintiilenir. Ardindan ekran 1511 séner ve sicaklik
alarm modunun baslangi¢ ekrani griintilenir.
Et tiirii ve pisirme seviyesi ayari
1. Istediginiz et tiirii ekranda gosterilene kadar @
tusuna arka arkaya basin.
Et tiirleri asagidaki siralamada degisir: BEEF (sigir) >
PORK (domuz) > FISH (balik) > VEAL (dana) »
LAMB (kuzu) > CHICKEN (tavuk) > TURKEY (hindi) >
HAMBURG (kiyilmis biftek) > PGM.
PGM ile istediginiz hedef sicakhidi maniiel olarak
ayarlayabilirsiniz, bkz. bolim "Hedef sicakligi
maniiel olarak ayarlama (PGM)".
2.Istenen pisirme seviyesini secmek icin @ tusuna
basin.
Pisme seviyesi asagidaki siralamada gosterilir:
WELL (iyi pismis) > M WELL (orta iyi pismis) >
MEDIUM (orta pismis) > MEDIUM RARE (az ve orta
pismis) > RARE (az pismis).
Secim yapmaniz icin cihaz tarafindan 6nceden
ayarlanan hedef sicaklik (ALERT TEMP) ekranin
sol tarafinda goriintilenir bu sicakliga ulasildiginda
veya aslldiginda bir alarm sinyali verilir.
Bir et tiird icin 6nerilmeyen pisirme seviyeleri
secim olarak sunulmaz. Bu sekilde 6rn. tavuk
eti tiirli icin pisirme seviyesi olarak sadece
WELL, domuz etinde sadece WELL, M WELL,
MEDIUM ve M RARE ayarini yapabilirsiniz.
Genel bir bakisi "Pisirme seviyelerine ve sicak-
liklarina genel bakig" tablosunda bulabilirsiniz.

Hedef sicakligi maniiel olarak ayarlama (PGM)

1. Ekranda PGM belirinceye kadar @ tusuna basin.

2. Bir sinyal sesi duyana kadar ve hedef sicaklik yanip
sdnmeye baslayana kadar@tuwnu basili tutun.

3.@ (artan) veya @ (azalan) tuslarina basarak
istenen hedef sicakligi ayarlayin.

4. Sicakhgi onaylamak igin 1 x@tuguna kisa basin.

Ayarlama sirasinda yakl. 30 saniye siireyle
hi¢ bir tusa basmazsaniz son ayarlanan deger
kaydedilir.
Sicaklik birimini (°C / °F) degistirme
Standart olarak termometre Celsius derece (°C) olarak
ayarlanmistir. Olciilen sicaklii isterseniz Fahrenheit
derece (°F) olarak da gdriintiileyebilirsiniz.
> ki birim arasinda gecis yapmak icin 1x @
tusuna kisa basin.
Her kapatip tekrar agma isleminden sonra sicaklik
tekrar °C olarak gorintiilenir.

Sicaklik dl¢iimii

1. Koruyucu kilifi termometre ucundan cekin.
Olgiilen mevcut sicaklik (COOK TEMP) ekranin
sag tarafinda goriintlenir.

2. Sicaklik sensoriinii miimkiin gidebildigi kadar pisen
yiyecedin en kalin kismina yerlestirin.
Yiizeye cok yakin, dogrudan kemik iizerinde
veya yag tabakasi icinde 6lciim yapmayin!
Tavuk etinde esit bir pisme durumu zor belir-
lenmektedir. Bundan dolay! tavuk etini servis
etmeden dnce degisik yerlerinden dlgiin.

g?\r:»RNELL/

pisme
derecesi

OFF/COOK/TIMER
secme salteri

miknatisli baglanti
noktasi

sicaklik sensori

% baglanti soketi
)

« Olciilen sicaklik
* saniye

* pisirme seviyesi secimi @ @ @
———————————

+ geri sayim/zamanlayici

« sicaklik biriminin
degistirilmesi

pil yuvasi

Sicaklik sensorii

koruyucu kilifl ug

baglanti kablosu

baglanti soketiyle

baglat/durdur katlanabilir ayak
Pisirme seviyelerine ve sicakliklarina genel bakis
BEEF PORK FISH VEAL LAMB CHICKEN | TURKEY HAMBURG PGM
(sigir) (domuz) (balik) (dana) (kuzu) (tavuk) (hindi) (kiyiimig (maniiel)
biftek)
WELL T7°C 77°C 63°C T7°C 17°C 74°C 74°C T°C ———
M WELL 74°C 74°C -——— 74°C 74°C ——— ——— ——— ———
MEDIUM 71°C 7mec ——— 71°c 7ec ——— ——— ——— ———
M RARE 63 °C 63°C - 63°C 63 °C — ——— ——— R
RARE 60 °C ——— ——— 60 °C 60 °C ——— ——— ——— ———
ﬂ @ veya @ basili tutuldugunda goriintile- Sorun / ¢dziim
nen zamanin ilerlemesi hizlandirilir.
. . Cihaz calismiyor.
3. Geri sayimi baglatmak igin 1 x@ tusuna basin. . AA "
Ayarlanan sire sona erer. ’ F\'{“e,r)b',tlrln@, {';'alrlllldeq:l? tirme/degistirme"
[OIOIOIN) N%) Ayarlanan siire sona erdikten sonra yakl. 30 saniye "ent) pifler "tiler! yeriestirme/oegistirme
—— siireyle bir alarm sinyali verilir ve ekranda 00:00 bdliminde anlatildigs gibi verletirin.
yanip séner. Olgiilen sicaklik olarak LLL gbriintiilenir
4. Alarmi kapatmak igin herhangi bir tusa basin. Ayar- + Sicaklik sensorii bagh dedil.
lanan geri sayim siiresi yeniden ekranda gorilir. Soket baglantisini kontrol edin veya sicaklik
= I> Geri sayimi zamanindan dnce durdurmak igin sensorini "Sicaklik sensoriinin baglanmas"
| 1x(518) tusuna basin béliminde aciklandigi gibi baglayin.
Gostergeyi sifirlama (RESET) Teknik biniIer
> Gostergeyi 00:00 olarak sifirlamak igin ayni anda
3. Pisen yiyecedi firina koyun ve termometreyi @ ve @ tuglarina basin. Model: 689 385
firmin digina yerlestirin! Orn. metal bir yiizeye K Pil: 2x LRO3 (AAA)/1,5V (ZnMn02)
o " . ronometre ayari O
tutturun veya tezgahin dstiine yerlestirin. Bu islem > o o Sicaklik &l¢imi
sirasinda sicak pisirme yiizeylerine veya dider Duruma gdre gostergeyi 00:00 olarak ayarlayin. iin 6lgiim birimi: Santigrad derece (°C)
i1s1 kaynaklarina yeterince mesafe birakin! > Kronometreyi baslatmak igin 1x @ tusuna kisa Fahrenheit derece (°F)
Kapal firin kapag sicaklik sensériiniin baglanti basin. Zaman dl¢me islemini durdurmak, isleme Olctim aralig: -50 °C ila maks. +250 °C

kablosunu pozisyonda tutar.

Termometreyi 1zgara yaparken kullaniyorsa-
niz dikkat etmeniz gerekenler:
Termometreyi 1zgaradan yeterli bir mesafeye
yerlestirin. Baglanti kablosu isiya dayanikli
olsa da atesle temas halinde olmayacak sekilde
ve cihaz kablodan dolayi asadi cekilmeyecek
sekilde yerlestirin.

4. Ekrandaki mevcut sicakhigi gozlemleyin.

Hedef sicaklia ulasildiginda saniyede 2 sinyal

sesinden olusan bir alarm sinyali verilir.

Ayrica ekran 151g1 yanip soner yakl. 10 saniye.

Herhangi bir tusa yakl. 10 saniye basarak alarmi

kesebilirsiniz. Bu siire boyunca pisen yiyecegin

sicakligi hedef sicakligin altina diismezse alarm

yeniden calar.

Ayarlanan hedef sicakligin altina tekrar disiildigtinde

alarm otomatik olarak durur.

Pisirdikten sonra

c DIKKAT- Yaralanma tehlikesi

+ Sicaklik sensorii ve baglanti kablosu kullanimdan
hemen sonra ¢ok sicak olur. Sicaklik sensdriine
sadece tencere tutacag vb. ile dokunun.

D> Sicaklik sensoriini pisen yiyecekten dikkatli sekilde
cekerek cikarin ve sogumaya birakin.
Cihazi kapatma

> Cihazi kapatmak igin se¢me salterini OFF konumuna
kaydirin.

Kronometre modu (TIMER):

Bu modda bir geri sayim belirlersiniz, sonunda bir
sinyal sesi duyulmalidir.

0ila 99 dakika ve 59 saniye arasinda herhangi bir
zaman ayarlanabilir. Alternatif olarak termometreyi
kronometre olarak da kullanabilirsiniz.

> Secme salterini TIMER konumuna kaydirdiginizda
termometreyi kronometre modunda agabilirsiniz.

Kronometre modunun baslangi¢ ekrani goriintiilenir.

Geri sayma ayarini yapma

1. tusuna arka arkaya basarak dakikayi ayarlayin.

2.(= ) tusuna arka arkaya basarak saniyeyi ayarlayin.

devam etmek veya islemi bitirmek icin tusa yeniden
basin.

Ariza halinde sifirlama (reset)

Kizartma termometresini, orn. telsiz, cep telefonu

vs. gibi, siddetli elektromanyetik etkilerden uzak

tutun, aksi halde cihazda sorunlar gorilebilir, 6l¢iim

sonuglari yanhs cikabilir. Eger kizartma termometresi

bariz bigimde yanlis degerler gosteriyorsa cihazi

geriye alin ve gerekirse konumunu degistirin.

Ardindan termometre tekrar kullanilabilir.

D> Pilleri cihazdan ¢ikarin, yakl. 30 saniye bekleyin
ve ardindan "Pilleri yerlestirme/degistirme"
bdlimiinde anlatildigi gibi yeniden takin.

Temizleme

f DIKKAT- Yaralanma tehlikesi

- Sicaklik sensoriinii temizlemeden dnce sogumasini
bekleyin.

BILGI - Maddi hasar

- Baglanti kablosunu baglanti soketiyle birlikte
suya veya diger sivilara daldirmayin. Termometre
muhafazasina islak ellerle dokunmayin ve cihazi
nemden ve islakliktan koruyun. Aksi halde elektro-
nik fonksiyonlarda arizalar ve hasarlar olusabilir.

- Temizleme icin sert kimyasallar, tahris edici ya da
asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.

I> Baglanti kablosuyla birlikte sicaklik sensoriinin
yeterince sogumasini saglayin ve sonra termomet-
reden ayirin, bunun icin soketi yan tarafindaki
baglanti yuvasindan gekin.

Termometre muhafazasinin temizlenmesi

D> Gerektiginde termometre muhafazasini yumusak,
hafif nemli bir bezle silin.

Sicaklik sensoriiniin temizlenmesi

1. Sicaklik sensoriind yumusak bir bez yardimiyla
sicak su ve gerekirse hassas bir deterjan ile
silinebilir. Sicaklik sensorii bulagik makinesinde
yikamaya uygun dedgildir.

2. Sicaklik sensdriinii dikkatlice kurulayin.

3. Ardindan koruyucu kilifi tekrar sicaklik
sensoriinlin ucuna yerlestirin.

-58°F ila maks. 482°F

1°C kademelerde/
1°F kademelerde

Olciim hassasiyeti:

Tchibo igin dzel
olarak dretilmistir: Tchibo GmbH,
Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany,
www.tchibo.com.tr

Uriin gelistirmeleri cercevesinde iiriinde teknik

ve dizayn degisikligi yapma hakkimiz saklidir.

imha etme

Uriin, ambalajt ve iginde kullanilan piller tekrar
kullanilabilen degerli malzemelerden dretilmistir. Tek-
rar kullanim sayesinde atiklar azalir ve gevre korunur.
Ambalaji malzeme tiirine gdre imha edin.

Bunun icin bolgenizdeki kagit, mukavva ve hafif
ambalaj toplama merkezlerinin sundugu imkanlardan
faydalanabilirsiniz.

Bu sembolle isaretlenen cihazlar,

piller ve sarjh piller ev ¢opii ile

birlikte imha edilmemelidir!

Yasalara gore atik cihazlarinizi, ev
¢oplinden ayri atmak zorundasiniz. Elektrikli cihazlar
tehlikeli maddeler icerir. Bunlarin uygun olmayan se-
kilde depolanmasi ve imha edilmesi gevreye ve saglija
zarar verebilmektedir. Atik cihazlar Gicretsiz olarak
geri alan toplama merkezleri hakkinda bilgi almak igin
bagl bulundugunuz belediyeye danisabilirsiniz. Bos
piller ve sarjli piller bélgenizdeki belediye atik toplama
yerlerine ya da pil satan yerlerdeki toplama kaplarina
birakilmalidir.

Piller hakkinda bilgi
Uretici
CHANGZHOU ANYIDA POWER TECHNOLOGY CO., LTD
No.1 East Road, Louxia Industrial Park, Rulin Town,
Jintan District, Changzhou, Jiangsu Province, China
www.anyida-power.com
zoey@anyida-power.com
Trademark: Daily-Max



